robot ¢y coupe

SETUSTU OGUTUCU MIKSER
R8eR8V.V.¢R10eR10VV.

SANAYI TIP OGUTUCU MIKSER
R15e¢R15VV.eR20¢R20V.V.

S PASTACILIK - RESMi KURUMLAR - PASTANELER - SARKUTERILER - OTELLER



@R8-R10-R15-R20

(' ERGONOMI ) (' HUYEN )

® Yapilan ¢alismalarin suirekli ve kolay bir sekilde kontrol ®TUm parcalar, makinenin kolay
edilmesi icin, Genis Goris Alanli seffaf kapak. Bulasik temizlenmesini saglayacak sekilde
makinesinde yikama. kolayca sokulir..

¢ imalat sirasinda sivi veya bilesen madde ilave etme ® Temizleme islemini kolaylastiran
imkani. diiz motor mesnedi.

® Kolay bir montaj icin hazne merkezi asma sistemi.
® Cok kolay ve hizli kapak takma s6kme iglemi.

(' KONFOR )

® iyi bir tutus saglayan yeni hazne
saplari.

® Tasima kolayhgi saglayan
makinenin arkasindaki
tutma sapl.

® Miikemmel bir
sizdirmazlik saglayan
kapak contasi.

( PERFORMANS )

¢ islenen driinlere mitkemmel bir
homojenlik ve optimum kesim
kalitesi saglamaya yonelik,
sadece Robot-Coupe’a 6zgii
yeni bir bicak profiline sahip, |
paslanmaz celik hazne dibi
bicagi.

® Sivi hazirlama calismalari
icin yiiksek haznenin
merkezden yukari
cekilmesi.

(. e6lc ) f

® Guvenilirlik ve uzun
omirlilik icin, yogun v
kullanimli asenkron sanayi
motor. f

Asagidakilerle birlikte Opsiyonlu
teslim edilir:

Duz bicak. Oglitme ve yogurma calismalarina yoénelik kertikli bicak.

Maydanoz kesimi icin dnerilen disli bicak.
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Setustl oglitlicii mikser
Sanayi tip ogutiicti mikser

Q Uriiniin «Artivlar: (ﬁ]) ,
Kaver sayisi:

Guclii performans:

® «Pulse» kumandasi, aralikh olarak calisilmasini ve
dolayisiyla bazi kiyma islemleri gibi 6zel karisimlarin
hazirlanmasinda en iyi hassasligin elde edilmesini
saglamaktadir. =y Kullanicilar:

® Hazne tabaninda bicak, en kiiciik miktarlarda bile ¢alisilan
drdnlerin homojen olmasini saglamak icin Robot-Coupe
ozel tasarimi.

Hizh:

® Mayonez hazirlamak, biftek sosu, havug plresi veya elma
kompostosu yapmak icin bir iki dakika yeterli.

® Hizi, Sefin yaraticiliginda serbest olmasini saglayacaktir. Q Kisaca:
Glvenilir: )

20ile 300

Pastacilik, Resmi Kurumlar, Pastaneler,
Sarkdteriler, Oteller.

ROBOT-COUPE 2,9 litreile 60 litre arasindaki
modelleri ile en eksiksiz cutter sunumunu
onermektedir.

® Guvenilirlik ve uzun omurlalik icin, yogun kullanimli
asenkron motoru.

® Basit ve saglam teknik tasarimlariile, 6gutiiculer hijyen ve
emniyet konusunda en siki normlari kusursuz bir sekilde
karsilamaktadir.

® Cikarilmasi ve temizlemesi kolay besinle temas eden
parcalar.

/' MIiNi HAZNE

R 8 icin 3,5 litrelik ve R 10/R 15 icin 4
litrelik paslanmaz celik hazne (minha-
siran Robot-Coupe tarafindan patentles-
mistir), aninda sos hazirlama, baharat dog-
rama ve her tirlG son dakika hazirligi icin
ongorilmustir.

/' VAKUM

Ogltiiciiniize vakum fonksiyonu donanimini eklemek icin, Robot-Coupe
patentli, R-VAC® vakum tertibatini, kapak UGzerine monte etmeniz ve bir
vakum pompasina baglamaniz yeterlidir.

Bu R-VAC® tertibati, Uretim esnasinda vakum karisimina sivilarin
eklenmesini saglar. Hava vakum calismasi essiz kalitede sonuclarin elde
edilmesini saglar :

«en iyi saklama,

- eniyi aroma,

« en iyi sunum.

/' R-MIX FONKSIYONU

» Hassas iiriinleri kesmeden karistirmak igin.

«R-Mix fonksiyonu, ince et dilimli karisimlarinizi, ters yéonde donusl,
60 - 500 devir/dk arasinda degisken hizda en karistirmanizi ve
glivegleriniz igin 1stakoz kuyrugu, ¢orekleriniz icin Gziimler eklemenizi
sadlar...
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/(@ Hangi bicak gereksinimlerinizi karsiliyor?

ogutici mikser

Her servis icin kag catal bicak 20-150 50-200 50-250 50-300
takimi koyuyorsunuz?
Operasyon basina hangi 4,5 kg/se kad 6 kg/se kad 9 kg/se kad 12 kg/se kad
miktar caligimali? ,5 kg/s'e kadar g/s'e kadar g/s'e kadar g/s'e kadar
Kalin kiyim 3,0kg 4,0 kg 6,0 kg 8,0 kg
Emdilsiyon 45kg 6,0kg 9,0kg 12,0kg
Yogurma 4,0kg 50kg 7,0kg 10,0kg
Ogitici

iste sizin setiistii

robot ¢y coupe’

Fransa, Uluslararasi ve
Pazarlama Genel Miidiirliikleri :

Tél.: + 33143988833
Fax:+ 33143743626

48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France

Email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

R8-R8V.V. R10-R10V.V. R15-R15V.V. R20-R20V.V.
Ozellikleri Agirlik (kg)
@ Devir Glg Yogunluk Voltaj* Paslanma; ha}zne - bl
(tr/dak) (Watt) (Amp.) (Amp.) kapasitesi
R8 1500 ve 3 000 2200 585 400V/50Hz / 3 8 40 52
R8V.V. 300-3500 2200 21 200-240 V/50-60 Hz / 1 8 40 52
R10 1500 ve 3 000 2600 6 400V/50Hz / 3 11,5 45 57
R10V.V. 300-3500 2600 21 200-240 V/50-60 Hz / 1 11,5 45 57
R15 1500 ve 3 000 3000 6,5 400V/50Hz /3 15 49 62
R15V.V. 300-3500 3000 21,7 200-240 V/50-60 Hz / 3 15 49 62
R20 1500 ve 3 000 4400 10,1 400V/50Hz / 3 20 75 88
R20V.V. 300-3 500 4400 24,8 200-240 V/50-60 Hz / 3 20 75 88
*Kullanilabilir baska voltajlar.
Boyutlar (mm)
A B C D E F G H
R8-R8V.V. 585 | 445 | 255 | 300 | 315 | 525 | 545 | 645
R10-R10V.V. 660 | 520 | 280 | 300 | 345 | 600 | 560 | 720
R15-R15V.V. 680 | 540 | 300 | 340 | 370 | 620 | 615 | 740
R20-R20V.V. 760 620 315 340 380 700 630 820
DISTRIBUTOR NORMLAR:
Cihaz:

® Asagidaki Avrupa yonetmeliklerine ve bun-
larin yerine gegen ulusal yasalar uygundur:
2006/42/CE,  2006/95/CE,  2004/108/CE,
1935/2004/CE, 10/2011/UE, «<RoHS» 2002/95/
CE, «DEEE» 2002/96/CE.

® Asagidaki Avrupa normlarina ve glvelik ve
hijyen ile ilgili hiikimleri belirten normlara
uygundur : EN 12100-1 ve 2 - 2004, EN 60204-
1-2006, EN 12852, EN 60529-2000: IP 55, IP 34.
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