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& Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER




Yaraticilikta
bir adim onde

Robot Cook™ seflerin hayal gliclerini harekete geciriyor.
Soguk veya sicak, tuzlu veya tatli, binlerce yeni tarif yaratmak ve
elde etmek icin ideal bir yardimci.

Seflerin mutfaktaki yardimcisi

TITIZ BIR YARDIMCI

® 100 - 3500 dev./dak. hizile kolay kullanim.

® Dakikada 4500 devir donme hizi ile mikemmel bir calisma ve mikemmel
sonuglar.

® Hassas malzemeleri, ters bicak doniisu ile kesmeden karistirma : R-Mix®
fonksiyonu

® Duraklama fonksiyonu sayesinde, hazirladiginiz malzemeleri servis isisinda tutar.

OZERK BIR YARDIMCI

Programlama fonksiyonu sayesinde, sirlarinizi Robot Cook’a emanet edebilir ve
en sevdiginiz yemekleri son derece basit ve sade bir sekilde hazirlayabilirsiniz.

GUVENILIR BIR YARDIMCI

Robot Cook®, sahip oldugu glici, son derece saglam indiiksiyon endistriyel
motoruna borg¢ludur.

. .

SESSIZ BIR YARDIMCI

Ocak ve firinlarin ¢cikardigi girultiden bikan sefler Robot Cook®'un sessizligini
alkishyorlar.



BUHAR GECIRMEZ KAPAK
seffaf kapak ile malzemeleri

goOzlemleyebilirsiniz

CIKARILABILIR BICAKLI
SISTEM

SIYIRICI KOL
malzemelerin homojen
dokusu korunur

Pisirme isisi
yaklasik
140°'lik
pisirme
sicakhgi

3,7 L'LiK GENiS HAZNE

mikro disli bicaklar

PROGRAMLAMA

9 adet programlanabilir
tarif

Robot Cnok

COOKING cu'rmt BLENDER

A, Sobot Cook

INDUKSiYON MOTOR
gucli ve sessiz

TURBO
4500 devir/dak.




Yemek pisirirken zamandan
tasarruf etmenizi saglar

Teknoloji ve yeniligin son Grind Robot Cook®

tariflerin hazirlama zamanini optimize etmek icin  [EEREEEIE
ideal bir cozim. Besamel sos

Emdulsiyon, pulverizasyon, harmanlama, dograma, BREERZ 0T LD
karistirma, yogurma, hepsi mikemmel sonug Bl @ 15
veren fonksiyonlar. N @ 200devir/dak.

BENZERSIZ BiR PERFORMANS

® Genis kapasiteli haznesi sayesinde, profesyonel ihtiyaclari
karsilayabilecek miktarda malzeme Uretir.

® Haznenin alt kisminda hassas isleme bicagi.

* 140°C’'ye kadar 6nceden ayarlanmis degistirilebilen i1sitma giicii.

USTALIKLA DONATILMIS BIR YAPI

® Robot Cook®'un haznesi, ¢ikarilabilir bir siyirici kol ile donatilmistir.
Manuel kullanimdan kaynaklanan hatalari azaltir ve malzemelerin
homojen yapisini korur.

® Buhar gecirmez seffaf kapagi, malzemelerin hazirlanma esnasinda . .
kontroliine olanak tanir. _ @ 200 devir/dak.

® Aletin calismasina ara vermeden, kapagin uzerindeki oluktan N @ 5 dakika
malzeme ekleyebilirsiniz. '

SADELIGIN GOSTERGESI

Robot Cook®, kullanimiyla baglantili olan islevleri kolaylastirmak
lizere tasarlanmistir.

® Yeni sistemi sayesinde, haznenin icindeki bicaklar geri ¢ekilir ve
icerideki malzeme guivenle cikartilabilir.

® Besinlerle temas eden tiim parcalar kolayca ¢ikartilabilir ve
makineden yikanabilir.

® Entegre glivenlik fonksiyonuna sahip kapagdi su gegirmez 6zelliktedir

@ +100°C

@ 500 devir/dak.
@) 15 dakika




Yemek malzemesi hazirlama ekipmanlari yaratici ve
lider marka Robot Coupe, Robot Cook®u icat etti.
Hem seckin hem de geleneksel yemekler sunan
restoranlarin ihtiyaclarini karsilayabilecek tek
pisirici 6gutlcu-mikser.

Besamel sos
Bearnez sos
Hollandez sos
Beyaz sarapli tereyagli sos
Risotto
° Pasta kremasi
3 7 LI tre ingiliz kremasi
4 Patasu hamuru
Sabayon

yaklasik 140°lik

. e o Kabuklu deniz
pisirme sicakligi iiriinleri gorbas!

Tapenade

4500 devir/dak. .
]




@ Otonom calisma
© Yiiksek Hiz

SICAK veya SOGUK

DOGRARIM,
PARCALARIM,
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© sessizlik

© Teknoloji

© Programlama

YOGURURUM,

© Hassasiyet

KARISTIRIRIM,
HARMANLARIM,
EMULSIYON YAPARIM,

ISITIRIM
ve PiSiRIRIM...

Boyutlar (mm)
A
A B C D
| Robot-Cook’ 522 338 226 264
@ Ozellikleri Agirlik (kg)
Devir Glg Yogunluk | Paslanmaz celik Svi . A
(tr/dak) (Watt) (Amp.) hazne kapasitesi | kapasitesi netSfiambalajl
Maksimum isitma gucii:
100ila 12000
Robot-Cook” Motor gticti : 1000 W 8 3,7 Lt 2,5Lt 13,5 15
4500 » X N
Nominal cihaz glicu: v
1800 W
oo NORMLAR:
DISTRIBUTOR )
Cihaz:

robot ¢ coupe’

Fransa, Uluslararasi ve
Pazarlama Genel Miidiirliikleri :

48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Tél.: 0143 98 88 33
Fax:0143 743626

® Asagidaki Avrupa yonetmeliklerine ve
bunlarin yerine gegen ulusal yasalara
uygundur:  2006/42/CE,  2006/95/CE,
2004/108/CE, 1935/2004/CE, 10/2011/UE,
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

® Asagidaki Avrupa normlarina ve guvelik
ve hijyen ile ilgili huktumleri belirten
normlara uygundur: EN ISO 12100 - 2010,
EN 60204- 1 - 2006, EN 12852, EN 60529-
2000: IP 55, IP 34.
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