robot ¢ coupe’

SET USTU PARCALAYICI MiKSERLER
R2:.R3<.R4+R4VV.-R5.R5VV.-R7-R7V.V.

RESTORANLAR - OTELLER - SARKUTERILER - LOKANTALAR



R5-R5V.V.-R7-R7V.V.

Uretim esnasinda SIvi -----coooooveoeoiiii 5
veya baska malzemelerin :
eklenebilmesi icin 6ngorilmis
polikarbonat kapak.

Z/INOVASYON
Hazne tabaninda, ikiz- - :

bicak takimi:
kicuk ve biyiik miktarlarda
homojen calisma.

Paslanmaz celik hazne:
Buyuk kapasite 5,9 L veya
7,5 L. Calisilan miktari
artirarak zamandan tasarruf
edin.

Ergonomik “soft touch”
tutma kolu: Kullanim
Rahatligi.

R5VV.VER7VV. «ooeoveeieaeanidn, R Zamanlayicr:

tizerinde hassas triinleri : Geri sayim ve

kesmeden karistirmak icin kronometre. Tariflerin
R-Mix fonksiyonu. gergeklestiriimesinde daha
fazla calisma konforu,
hassasiyet ve dizenlilik.
R5'in 1V, 2V veya V.V.
modelleri mevcuttur.
R 7’'nin 2V veya V.V.
modelleri mevcuttur.

Uretim esnasinda SIvi -+ :
veya baska malzemelerin :

eklenebilmesi icin ngorilmus . 7 .
in . : “‘M polikarbonat kapak. Paslanmaz celik hazne.” . .
o ‘]?ﬁ_lﬁfﬂ! AnEy - R 4 ve R4 V.V. modelleri icin 4,5 litre

- R3 modeliicin 3,7 litre
: - R 2 modeliigin 2,9 litre
¢ INOVASYON
Hazne tabaninda, ikiz- -
bicak takimi: ;
kiclik ve buylk miktarlarda
homojen calisma.

Ergonomik “soft touch” tutma
kolu: Kullanim Rahatligi.

Modele gore R 2 1500 dev/dak. arasi
bir hiz araligina sahiptir.

R 3, 1500 dev/dak. veya

3000 dev/dak.lik bir hiza sahiptir.

R 4, 1500 ve 3000 dev/dak. olmak
Uizere 2 hiza sahiptir.

R 4-1500, 1500 dev/dak. arasi bir hiz
araligina sahiptir.

R4 V.V, 300 - 3000 dev/
dak. arasi bir hiz araligina
sahiptir.




Set Ustii Parcalayici Mikserle

Pastaciligin ve yemek pisirmenin vazgecilmezi!

~ Giiclii performans: Kuver sayisi:
« Her tir yiyecegin islenmesi icin dizayn edilmistir ve 10-100

birka¢ dakika icinde en uzun hazirlama islemlerinin
yerine hizla ve etkinlikle yogunluk verir, karistirir,

ogutur, ceker, yogurur ve pure haline getirir. 3000 A Kullanicallar:
dev/dak’lik hiz, muslar ve ince dolma icleri icin tavsiye Ll |

Restoranlar, Oteller, Sarkdteriler,

edilir. Lokantalar
. Hasssas:
- «En iyi kesim hassasiyeti icin vurumlu calisma imkani
. saglayan vurumlu calistirma kontrol(. a Ozetle:
.« Bazi modeller, kullanim hassashgi ve genis bir karisim

Tartismasiz olarak énci ve lider

olan Robot-Coupe, 2,9ile 11,5

- Giig ve uzun 6miirliiliik: litre arasindaki 12 modeli ile masa

«Cok yulksek bir guvenilirik ve uzun tipi kesiciler icerisinde en eksiksiz
omiurlulik seviyesi icin yogun sunumu 6nermektedir.
kullanimlarda gii¢li asenkron motor.

sayisi elde etmek icin hiz degiskenligine sahiptirler.

R7-R7V.V.

Tamami paslanmaz celikten
cikanilabilir diiz bicaklar.

Opsiyonel disli ve ince disli bicaklar.

R2-R5V.V.:

“ . \ Diiz bicaklara sahip kesici.
- Opsiyonel disli ve ince disli bicaklar.

Coy |

Piiriizsiiz bicak
Standart olarak
1 dakika icerisinde 1,5 kg'a 3 dakikada 1,5 kg humus 2 dakikada 2,5 kg
kadar kiyma sos/siibye

OZEL
Pastacilikta
Ogiitme
Islemleri

2 dakika 1,5 kg pasta 5 dakikadan az bir siirede
hamuru 1,5 kg kakao

OZEL
Otlar
Baharatlar 1 dakika icerisinde 1,5 kg 5 dakikadan az bir siirede
dogranmis ot 3 kg dogranmis baharat
*R 4 modelinin miktarlarina gére verilmistir




Bu cihazin teknik 6zelliklerini her an ve 6nceden haber vermeksizin degistirme hakkini sakli tutuyoruz. Bu belge icerisinde yer alan bilgiler akdi degildir ve her an degistirilebilirler.

© Her tilke icin, her hakki Robot-Coupe s.n.c. tarafindan saklidir
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Calisma Olanaklari

Maksimum yiik kapasitesi
Modeller Kiyma Emiilsiyonlar | Hamur* Ogiitme | Kuversayisi C:.-_:Iri':ia
(en fazla) (en fazla) (en fazla) (en fazla)
R2 0,8 kg 1kg 0,5 kg 0,3 kg 10ile 20 arasi
R3 1kg 1,5 kg 1kg 0,5 kg 10ile 30 arasi
R 3-3000 1kg 1,5kg - 0,5 kg 10ile 30 aras! 1ila
R4-1V/R4-2V/R4V.V. 1,5 kg 2,5kg 1,5 kg 0,7 kg 10ile 50 arasi 4 dakika
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 2,2kg 3,2kg 2,2kg 1,1kg 20 ile 80 arasi
R7/R7V.V. 2,7kg 3,8kg 2,7kg 1,7 kg 20 ile 100 arasi
* %60 oraninda nemlendirilmis mayali hamur miktari
Ozellikler | Agirhik (kg)
Devir Gug Voltaj* Paslanmaz g.elik‘ net ambalajll
(tr/dak) (Watt) (Amp.) hazne kapasitesi ‘
R2 1500 550 230V/50 Hz/1 (3,5) 291 | 9 10,5
R3 1500 650 230V/50 Hz/1 (5,7) 371 9,5 11
R 3-3000 3000 650 230V/50 Hz/1 (4,8) 371 11,5 13
R4-1V 1500 700 230V/50 Hz/1 (2,7) 4,51 12 13,5
R4-2V 1500 & 3000 900 400V/50 Hz/3 (2,7) 451 16 17
R4V.V. 300 - 3500 1000 230V/50-60 Hz/1 (10) 451 13,5 15
R5-1V 1500 750 ‘ 230V/50 Hz/1 (3,5) 591 20,5 23
R5-2V 1500 & 3000 1500 ‘ 400V/50 Hz/3 (3,5) 591 21 23,5
R5V.V. 300 - 3500 1500 230V/50-60 Hz/1 (13) 591 21,5 24
R7 1500 & 3000 1500 ‘ 400V/50 Hz/3 (3,4) 751 22,5 25
R7V.V. 300-3500 ‘ 1500 | 230V/50-60 Hz/1 (13) 751 23 26
* Kullanilabilir baska voltajlar A v
‘ Boyutlar (mm)
‘7 A777 B C D
R2 S 2 350 280 200 165
R3/R 3-3000 400 320 210 200
R4-1V/R4-2V L 440 305 225 235
R4V.V. 460 305 225 235
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 510 365 280 270
R7/R7V.V. 540 365 280 270
Distribiitor NORMLAR: K2 7
Cihaz:

robot ¢ coupe’

Fransa, Uluslararasi ve Pazarlama

Genel Miidurliikleri:

Tel.: 01 4398 88 33
48, rue des Vignerons
94300 Vincennes - France

email: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

- Asagidaki Avrupa yonetmeliklerine ve
bunlarin yerine gecen ulusal yasalar
uygundur: EN ISO 12100:2010, EN
60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34,
EN 1678.

-Asagidaki Avrupa normlarina ve
glivelik ve hijyen ile ilgili hukimleri
belirten normlara uygundur: EN I1SO
12100:2010, EN 60204-1:2006, EN
60529: IP 55, IP 34, EN 1678, EN 12852.




